

	反馈检索报告

	项目名称
	河蟹废弃物的调味料制备

	客户名称
	四川农业大学

	技术领域
	食品加工领域
	分类号
	

	搜索关键词
	

	检索引擎
	www.soopat.com；百度学术；https://patentscope.wipo.int/search/zh/result.jsf（欧洲专利检索），http://appft.uspto.gov/netahtml/PTO/search-bool.html（美国专利检索）

	近似专利列表

	申请号：201410035904.8      申请人：上海海洋大学
摘要：本发明公开了一种中华绒螯蟹加工下脚料制备调味料的方法，包括如下步骤：（1）样品采集；（2）酶解；（3）美拉德反应；（4）调味；（5）喷雾干燥即得。本发明主要是以酶解效率较高的复合水解酶酶解蟹背壳黑膜、蟹小脚中的残肉，实现壳和残肉的完全分离，结合复合风味蛋白酶改善酶解液的风味，水解液过滤后经美拉德反应和喷雾干燥，调配制成独特的、鲜香风味浓郁的蟹香调粉，实现蟹加工下脚料中残肉的高值化综合利用


	反馈信息分析

	代理人通过对本案的检索与对比文件的分析发现，在现有公开技术中，对比文件与发明人提供技术交底书为同一技术，不符合专利申请的新颖性。

根据对比分析，本案不能申请专利，授权率0。




