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产品信息：

①产品名称：《密蜜花源》（一款新型的冲泡类茶饮，便于随身携带，健康、时尚！）

②净重：12g/块

③蜂蜜含量50%：6g

④白砂糖5%：0.6g

⑤香精使用：根据不同花瓣为主体的产品添加蜂蜜香精及对应香精
⑥胶体选用：卡拉胶与魔芋胶以5.5：4.5复配

            胶体添加量为总质量4%

⑦花瓣选用种类：玫瑰花、桂花、茉莉花、菊花、洛神花等供选择

⑧花瓣取用量：若干（使每块产品中零星含有对应花瓣即可）

⑨剩余重量用水补足

⑩适宜冲泡体积：250mL

工艺流程：

称取原料及配料（称取2.64g卡拉胶、2.16g魔芋胶、6g白砂糖混匀于一个50mL烧杯中、称取60g蜂蜜于150mL烧杯中、称取0.18g香精于10mL烧杯中）

→在50mL称量胶体及白砂糖的烧杯中加入30mL热去离子水进行溶胶

→将溶解的胶体倒入称取蜂蜜的150mL烧杯中

→放入少许花瓣进行充分搅拌

→将称取的香精倒入150mL总样品烧杯中

→用20mL左右去离子水行冲洗称量香精的烧杯后将冲洗的水倒入150mL总烧杯中

→再次充分搅拌后分装入模具分成十份成品（以10块产品为生产样本）

→每份样品加入250mL左右水冲饮

注意点：溶胶与洗香精的去离子水控制在50mL

