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	申请号：201410401685.0      申请人：芜湖嘉禾食品有限公司 
摘要：本发明公开了一种蜂蜜花茶的制备方法，其中，该制备方法包括：将玫瑰花、枸杞、大枣、百合花和金银花洗净后加入沸水中煮1-5min后过滤；将滤干的玫瑰花、枸杞、大枣、百合花和金银花进行烘烤；将阿胶放入水中至阿胶完全溶化，得到A1；将烘干的玫瑰花、枸杞、大枣、百合花和金银花加入A1中熬制，得到A2；待A2冷却至温度不高于30-45℃后加入蜂蜜熬制，得到蜂蜜花茶；相对于100重量份蜂蜜，玫瑰花用量10-30重量份，枸杞用量10-30重量份，大枣用量10-30重量份，百合花用量10-30重量份，金银花用量10-30重量份，阿胶用量5-15重量份，水用量50-100重量份。从而达到了美容养颜的效果。


	反馈信息分析

	代理人通过对本案的检索与对比文件的分析发现，本案解决的技术问题是研发一种新型配方工艺类冲泡茶。

本案的技术效果方面与现有技术没有冲突与重合，且工艺配方类发明专利自主性、差异性较大，符合专利三性：创造性、实用性、新颖性，故可以申请配方类发明专利。

根据对比分析，本案可以申请发明专利，授权前景不错，授权率90%左右。




